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RESUMO

O presente trabalho, teve como objetivo desenvolver e aprimorar conhecimentos
praticos pré e pos-colheita na cultura da mangueira. As atividades foram realizadas
na fazenda Agrobras Agricola Tropical do Brasil LTDA., localizada no submédio do
Vale do S&o Francisco (VSF), em Casa Nova/BA, no periodo de 06 de outubro a 02
de dezembro de 2025. O acompanhamento se concentrou na Area 03, dedicada a
cultivar Palmer, e abrangeu o ciclo produtivo completo, desde o manejo fitotécnico
até o processamento poés-colheita. No campo, as atividades descritas incluem:
podas, controle de plantas daninhas, manejo integrado de pragas e doencgas e
enxertia, o sistema de adubacdo via fertirrigagdo, com fontes minerais e
biofertilizantes, e as etapas necessarias para indugdo floral. A fase de
desenvolvimento do fruto envolveu a identificacdo fenoldgica, limpeza de panicula,
cata de frutos, escoramento, pintura dos frutos e desfolha, culminando na colheita
manual. No Packing House, o foco foi no controle de qualidade pods-colheita,
abrangendo a pré-avaliagdo para colheita, recepg¢ao, controle do tanque de
lavagem, analise do cliente, acompanhamento do setor de embalagem e dos cortes
junto aos fiscais do MAPA e USDA. Na parte administrativa destaca-se a emissao
dos Certificados Fitossanitarios de Origem (CFO) e Permissdo de Transito de
Vegetais (PTV). O relatério demonstra a integragdo entre a teoria académica e a
pratica profissional em um sistema produtivo de alta tecnologia e rigoroso controle
de qualidade, vital para atender as exigéncias do mercado internacional. Dessa
forma, a experiéncia de estagio contribuiu para ampliar minha visdo profissional e
reforcar meu compromisso com o desenvolvimento agricola, despertando a
responsabilidade de atuar de forma ética, consciente e tecnicamente qualificada.
Essa vivéncia fortaleceu minha motivacdo em seguir aprendendo, aprimorando
conhecimentos e contribuindo, por meio da minha atuacao profissional, alinhada as

demandas da sociedade com a producao de alimentos sustentavel.

Palavras-chave: Agronegdcio; Exportagao; Mangicultura; Vale do Sao Francisco.
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1 APRESENTAGAO

O estagio supervisionado obrigatério (ESO) é uma exigéncia dentro da matriz
curricular do curso para se obter o titulo de Bacharel em Agronomia na Universidade
Federal Rural de Pernambuco (UFRPE). Tem como objetivo complementar a
formacado académica, proporcionando ao estudante a vivéncia pratica do exercicio
profissional sob uma supervisdo técnica e orientagdo académica da universidade.
Neste documento, sdo relatadas as atividades realizadas na fazenda Agrobras
Agricola Tropical do Brasil LTDA., localizada em Casa Nova/BA no Vale do S&o
Francisco, no periodo de 06 de outubro a 02 de dezembro de 2025. A Agrobras é
uma empresa com mais de 30 anos de mercado, com o endereco eletrénico e midia

social http://hidrotecagricola.com.br/; @fazendaagrobras, que cultiva as culturas da

mangueira e videira, tendo como foco a exportagdo de seus produtos, mas que

também abastece o mercado interno.


http://hidrotecagricola.com.br/
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2 INTRODUGAO

2.1 Regiao do Vale do Sao Francisco (VSF)

O Vale do Sao Francisco se destaca por ser o maior polo de fruticultura
irrigada do Brasil. O desenvolvimento agricola da regido se apoia nas condi¢des
climaticas, caracterizados pela elevada insolagcdo durante todo o ano, e solos de boa
aptidao para a irrigagcado que ajudam a promover a qualidade da producéo irrigada de
frutas; que se adequa nao so6 as exigéncias do mercado interno, mas, também, para
as exigéncias dos consumidores da Europa e América do Norte destino das frutas
exportadas da regido.(LACERDA; LACERDA, 2004).

Os projetos de irrigacado desenvolvidos pela Companhia de Desenvolvimento
dos Vales do Sao Francisco e do Parnaiba (CODEVASF) no Vale do Sao Francisco
registraram, em 2024, um Valor Bruto de Produgdo (VBP) de R$ 8,15 bilhdes. O
resultado representa um crescimento de 43% em relagdo ao ano anterior.

Esses empreendimentos foram iniciados a partir da década de 1970 e hoje
totalizam 39 projetos ativos nos Estados de Minas Gerais, Bahia, Pernambuco,
Sergipe e Alagoas. Juntos sdo responsaveis pela geragcao de aproximadamente 356
mil empregos diretos, indiretos e induzidos (ABRAFRUTAS, 2025).

A manga é a fruta mais exportada do pais, na safra de 2024, o polo exportou
237 mil toneladas, sendo 37 mil destinadas aos Estados Unidos, o equivalente a
15% do total, movimentando cerca de US$ 46 milhdes, (Folha de Pernambuco,

2025). Esses dados refletem a importancia socioeconémica da fruticultura na regiao.

2.2 A cultura da Mangueira

A mangueira (Mangifera indica L.) pertence a familia Anacardiaceae,
originaria do Sul da Asia, mais precisamente da india e do Arquipélago Malaio, onde
€ cultivada ha mais de 4.000 anos, com milhares de plantagdes e cultivares (PINTO;
SILVA; PINTO, 2009).

No Brasil, sdo encontrados grandes plantios com mangueiras sexualmente
propagadas (pés francos), e extensivamente cultivadas, mostrando uma intensa
variabilidade genética resultante de cruzamentos, intra e interespecificos, de duas

ragas introduzidas pelos portugueses. A raga indiana, de frutos oblongos a
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arredondados, casca geralmente vermelha e sementes monoembridnicas,
representada pelas cultivares “Flérida Tommy Atkins”, “Haden” e outras; a raga
filipinica de frutos compridos, casca de coloracdo amarela a verde, sementes
poliembridnicas, normalmente usadas como porta-enxertos (PINTO; SILVA; PINTO;
2009).

Existem centenas de variedades de mangueiras, com diferentes formas,
cores, sabores e aromas de frutos. Algumas sdo mais doces, outras mais citricas ou
picantes. Algumas sdo mais cremosas, outras mais fibrosas. As mangas podem ser
consumidas frescas ou usadas em diversas receitas, como sucos, sorvetes, geleias,
saladas e molhos (ABRAFRUTAS).

O cultivo da mangueira no Brasil pode ser dividido em duas fases: a primeira,
com os plantios de forma extensiva, com variedades locais e empregando poucas
tecnologias; a segunda, caracterizada pelo elevado nivel tecnolégico, como
irrigacéo, indugao floral e variedades melhoradas (Oliveira et al., 2004).

A mangicultura na regiao semiarida destaca-se no cenario nacional, néo
apenas pela expansao da area cultivada e volume de produgao mas, principalmente,
pelos altos rendimentos alcangados e qualidade da manga produzida. Seguindo as
tendéncias de consumo do mercado mundial de suprimento de frutas frescas, a
regiao inclina-se, atualmente, para produ¢céo de manga de acordo com as normas de
controle de seguranga preconizadas pelas legislagdes nacional e internacional
(Oliveira et al., 2004).

O Brasil ocupa a sexta posicdo entre os maiores produtores mundiais de
manga (1,8 milhdes), atras apenas da india (26 milhdes de toneladas), Indonésia
(4,1 milhdes), China (3,8 milhdes), Paquistao (2,8 milhdes) e México (2,5 milhdes de
toneladas), (Embrapa, 2024; IBGE, 2024).

3 DESCRIGAO DO LOCAL

3.1 Agrobras Agricola Tropical do Brasil LTDA.

Fundada em 1989, a Agrobras iniciou as exporta¢des destinadas ao mercado
europeu e desde entdo vém ampliando seus mercados. Localizada no Submédio do
Vale do Sao Francisco, na regidao Nordeste do Brasil, a empresa é formada por um

conjunto de fazendas produtoras de mangas e uvas, com um eficiente sistema de
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fertirrigacdo. Com mais de trés décadas de atuacéo, bem estabelecida e voltada
para atender as preferéncias do mercado internacional, seguindo todos os requisitos
sanitarios. A producdo da Agrobras é amplamente exportada e também absorvida
pelo mercado interno.

As fazendas possuem todas as instalagdes necessarias, como Packing
House, camara fria, tratamento térmico, exigido pelo mercado internacional e
sistema de rastreabilidade. O processo de qualidade é rigoroso para garantir a
obtencdo de frutas de exceléncia. As exigéncias sanitarias e os certificados s&o
seguidos com todo rigor e respeito ao consumidor.

A Agrobras é uma produtora e exportadora especializada em frutas que
fornece grandes volumes e variedade de mangas para o mercado internacional e
nacional, sendo eles a América do Norte (EUA), Europa (Alemanha, Espanha,

Franga, Holanda, Portugal), Asia (Japao e Coreia do Sul), e Brasil.

4 OBJETIVOS DO ESTAGIO

4.1 Objetivos gerais

Desenvolver conhecimentos praticos e técnicos na cultura da mangueira, por
meio de acompanhamento especializado e realizagdo de atividades no manejo de
pré e pods-colheita em uma fazenda comercial com foco em exportacido. Vivenciar
etapas do processo produtivo da cultura, bem como a pratica de gestdo de pessoas,
visando integrar conhecimentos tedricos com a pratica profissional no sistema

produtivo.

5 ATIVIDADES DESENVOLVIDAS

5.1 Campo

A Agrobras Agricola Tropical do Brasil LTDA. esta localizada na regido do
Submédio do Vale do Sao Francisco, no municipio de Casa Nova, Bahia. A fazenda
atua na produgdo de manga com foco no mercado de exportagdo, sendo o cultivo
distribuido em trés areas produtivas, nas quais séo cultivadas as variedades Tommy
Atkins, Palmer e Kent. As praticas de manejo que foram realizadas durante o estagio
aconteceram na area 03.

A Area 01 possui 23,02 hectares, subdivididos em 8 valvulas, com areas
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variando entre 2,5 e 2,75 hectares por valvula. A variedade predominante nesta area
€ a Tommy Atkins, sendo que apenas 2 hectares sido cultivados com a variedade
Kent. O espagcamento adotado é de 8 m x 5 m, e o sistema de irrigagéo utilizado é o
de microaspersao, com emissores apresentando vazao de 50 L/h™".

A Area 02 possui 72 hectares, divididos em 12 valvulas, cada uma com 6
hectares. Nessa area sao cultivadas as variedades Tommy Atkins e Kent, utilizando
dois espacamentos distintos: 10 m x 5 m e 8 m x 5 m. O sistema de irrigacéo
empregado também é o de microaspersao, com emissores de vazao de 50 L/h™,
semelhante ao utilizado na Area 1.

A Area 03 (figura 1) compreende 54 hectares, subdivididos em 8 valvulas,
com areas variando entre 4,4 e 4,8 hectares por valvula, sendo -cultivada
exclusivamente a variedade Palmer, com espagamento de 8 m x 5 m. Nessa area, o
sistema de irrigacdo predominante € o de microaspersao, com vazao dos emissores
de 50 L/h™. Além disso, hd uma é&rea adicional de 10 hectares, dividida em 3
valvulas de 3,33 hectares, com espagcamento de 8 m x 5 m, cuja irrigagdo é
realizada por trés linhas de mangueira de gotejamento, com emissores de vaz&o de
2L/h

Figura 1 — Area 03 AGROBRAS

Fonte: Autora, 2025

5.2 Poda

Pratica fundamental feita anualmente, efetuada logo apds a colheita de frutos

da manga, com o objetivo de renovar a planta para o préximo ciclo produtivo;
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removendo os ramos secos, doentes e da parte interna para controlar o manejo, o
tamanho e a saude da mangueira (figura 2). A limpeza das laminas utilizadas na
poda € parte do protocolo padrdo, para evitar a disseminagao de doengas de uma

area para outra.

Figura 2 — Poda mecanizada

Fonte: Autora, 2025

5.3 Poda (pratica de levantamento de saia)

Sao retirados os ramos mais baixos, com o intuito de melhorar a aeragao da
planta. Como também facilitar o manejo da cultura no momento da pulverizagao, e
da irrigacao, permitindo melhor visualizagdo dos microaspersores e distribuicdo da

area molhada.

5.4 Retirada de plantas invasoras

Pratica de controle vital para combater a competicdo por dgua e nutrientes e
manter a planta livre de patdgenos. E dividida entre o controle no solo, realizado de

forma mecanica com auxilio de um rocador, e aplicagéo de herbicida; e o controle da
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parte aérea, que ¢é feito de forma manual, com o intuito de evitar o sombreamento

das folhas e o estrangulamento da planta (figura 3).

Figura 3 — Pratica de retirada d

i1 [ A

e rama
R y

Fonte: Autora, 2025

5.5 Pragas e Doencgas

5.5.1 Mosca-das-frutas (Ceratitis capitata)

O controle da mosca-das-frutas € fundamentado no monitoramento, catacao
manual dos frutos, e no uso de armadilhas, que € a principal ferramenta para
detectar a presencga do inseto pelo pomar. Se utiliza armadilhas adesivas e garrafas
pet furadas em sua superficie contendo um atrativo alimentar (ceratrap), a uma
distancia de 10 metros de outras armadilhas, para capturar, eliminar e contabilizar a

populagdo de moscas (figura 4).
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nte: Autora, 2025

5.5.2 Mosquinha da mangueira (Erosomyia mangiferae)

E um pequeno Diptero que ataca os tecidos tenros da planta, como folhas,
inflorescéncia paniculada, e frutos na fase chumbinho . A fémea coloca ovos nos
tecidos jovens, que eclodem e formam galerias marcadas por pontuagdes pretas

(figura 5).
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Figura 5 — Injuria da mosquinha

Fonte: Autora, 2025

5.5.3 Tripes (Frankliniella schultzei)

O tripes causa danos nas folhas, frutos e principalmente nas paniculas em
fase floral, causando perda na produtividade. E necessario fazer o monitoramento da

presenca do tripes nas inflorescéncias (figura 6).
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Figura 6 — Monitoramento de tripes
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L

Fonte: Autora, 2625

5.5.4 Malformacao floral e vegetativa

A malformacgao floral se destaca como uma das doengas da mangueira com
mais incidéncia no Vale do S&o Francisco, uma patologia causada pelo fungo
Fusarium, que causa o0 embonecamento da inflorescéncia, diminuindo a
produtividade da mangueira. Para controlar a disseminacédo na area é feito a poda
de limpeza, removendo as paniculas com injurias, esse material € removido da area
e posteriormente ser incinerado (figura 7).
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Figura 7 — Malformacao floral e descarte das floragées
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Fonte: Autora, 2025

5.5.5 Morte descendente (Lasiodiplodia theobromae)

Também conhecida como seca da mangueira, € uma doenga oportunista que
se beneficia de ferimentos causados na poda, e em momentos de fraqueza como a
indugdo floral. Causa escurecimento da casca nas extremidades dos ramos,
progredindo de cima para baixo e de dentro para fora, causando a morte dos troncos
secundarios e principais (figura 8). Um sintoma muito comum € a exsudagao de

goma nos pontos infectados, além do abortamento de folhas e frutos.
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Figura 8 — Sintomas da seca da mangueira
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Fonte: Autora, 2025

5.6 Enxertia de novos ramos

Essa técnica é utilizada em caso de eventual perda do ramo por praga,
doenga ou anomalia fisiolégica, é feito o corte, com um canivete, e substituicdo do
ramo debilitado, por um novo que esteja sadio. Apds isso se utiliza uma fita e saco
plastico para proteger a area da incisdo, que deve ser monitorada dentro de uma
semana para acompanhar o desenvolvimento. Normalmente se utiliza a enxertia tipo

garfagem no topo em fenda cheia, pela alta taxa de pegamento (figura 9).
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Figura 9 — Enxertia de novos ramos

.Fonte: Autora, 2025

5.7 Coleta de solo e folha para analise

A analise de solo tem como objetivo verificar a disponibilidade de nutrientes e
a necessidade de correcdo do pH, que influenciam diretamente na saude das
plantas. Ja a analise foliar visa verificar a absorcdo dos nutrientes pela planta,
especialmente o Boro, que é determinante para a viabilidade do pdélen e vigor da
inflorescéncia. O procedimento consiste na coleta de 5 subamostras de 0-20 cm de
solo dentro de um hectare. Essas sub amostras sdo misturadas, para a formacao de
uma amostra composta, que vai ser enviada ao laboratério. Para folha é retirado
uma folha, de cada ponto cardeal da planta totalizando 4 folhas, especificamente de
ramos maduros. Essas folhas sdo misturadas e colocadas numa pasta que vai

seguir pro laboratorio de analise.

5.8 Adubacao da cultura da mangueira

A adubacgado na cultura tecnificada da mangueira é feita fertirrigada, onde os
nutrientes sao disponibilizados diretamente nas raizes das plantas, através do
sistema de irrigacdo por microaspersao. Assim, maximizando a absorcao e

diminuindo as perdas por lixiviagdo. Duas fontes de fertilizantes sao utilizados nesse
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sistema, os adubos minerais macro e micro nutrientes, que sao solubilizados e
diluidos no tanque e liberados de forma escalonada de acordo com a fenologia da
planta, e os biofertilizantes (figura 10) que é o produto organico liquido gerado a
partir da decomposicdo anaerdbica de esterco, em um biodigestor. E rico em

micronutrientes e em microrganismos benéficos.

Figura 10 — Ficha de fertilizante e tanque de biofertilizante
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Fonte: Autora, 2025

5.9 Retirada de brotos

Antes da indugao da floral é feito a retirada dos brotos (figura 11), isto é
priorizar e manter os ramos que sejam lignificados, e tenham o tamanho ideal, e
eliminar os ramos curtos e herbaceos, pois servem como atrativo da mosquinha da

manga.
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Figura 11 — Técnica de retirada de brotos
/. . . F 12

Fonte: Autora, 2025 -

5.10 Indugao da floragao

A inducdo é uma etapa estratégica da fruticultura do Vale do Sao Francisco,
sendo essencial para permitir o escalonamento da colheita e a regularidade da
producdo ao longo do ano. E considerado o momento critico para a definicdo do
potencial produtivo da safra. Uma vez que em areas de clima tropical, a floragdo da
mangueira ndo ocorre de forma natural, € necessario realizar este manejo.

Em sistemas tecnificados, essa pratica € manejada de forma a garantir que a
colheita ocorra de forma continua, visando principalmente, a janela de mercado em
que 0s prec¢os sao mais atrativos para exportagdo. Para isto, utiliza-se reguladores
de crescimento, o Paclobutrazol (PBZ) conhecido popularmente como Cultar.

Um més apds o inicio das brotagdes, € aplicado o Cultar para inibir a sintese
de giberelina, o horménio de crescimento, e assim for¢car a maturagdo dos ramos.
Com os ramos maturados, € necessario a reducao gradativa da lamina de agua, a
fim de causar um estresse hidrico (figura 12), inibindo as brotacdes vegetativas. E

necessario fazer a tradagem do solo para verificar os niveis de agua no campo.
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Figura 12 — Mangueira em estresse hidrico
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Fonte: Autora, 2025

De 20 a 40 dias antes da inducéo, sera usado etileno e sulfato de potassio via
foliar, preparando a planta e amadurecendo as gemas apicais e terminais. No
momento da quebra de dorméncia, a indugao propriamente dita, retoma-se a lamina
de irrigagado completa, com utilizagdo de nitrato de potassio e nitrato de calcio.

A conclusao dessas etapas resulta na plena expressédo do florescimento da
mangueira (figura 13).
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Fonte: Autora, 2025

5.11 Polinizagao

A polinizagdo da mangueira é feita exclusivamente por meio de insetos,
abelhas e moscas domeésticas (figura 14). A Agrobras utiliza como estratégia de

polinizagdo o melago de cana como atrativo.
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Figura 14 — Caixa de abelhas para polinizagido

Fonte: Autora, 2025

5.12 Limpeza da panicula

Durante a floragao é comum a planta manter os restos florais, que precisam
ser eliminados, pois drenam nutrientes dos frutos principais, ocupando espacgo e
dificultando a aeracdo. Se faz necessario remové-los para ter um fruto de maior

qualidade e uniforme.

5.13 Identificagao da fenologia do fruto

Na safra é feito o acompanhamento e a descri¢ao fisiolégica e morfoldgica do
fruto. A formacao do fruto vai desde a polinizagéo até a colheita, com o propdsito de
programar o melhor manejo de acordo com o estagio da manga. Os estagios sao

chumbinho, ervilha, azeitona, ovo e fruto em fase final (figura 15).
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Figura 15 — Fases da fenologia dos frutos da mangue_i_ra

[

Fonte: Autora, 2025

5.14 Controle manual dos frutos da mangueira

Pratica de limpeza do solo que consiste na coleta e remocgao sistematica de
frutos caidos, abortados ou atemporais. E feito em dois momentos, o primeiro ao
longo do abortamento dos frutos, a fim de impedir a proliferacdo de
moscas-das-frutas. E quando os frutos que se desenvolvem fora da janela
programada se tornam hospedeiros de pragas e doengas, permitindo que essas se
multipliquem, portanto € necessario remové-los ainda na mangueira. Uma vez

coletados (figura 16) sao levados a uma vala e enterrados, para serem utilizados
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posteriormente como adubo.

Figura 16 — Frutos atemporais no reboque

. i
Fonte: Autora, 2025

5.15 Aplicacao de Caulim

Técnica de manejo estratégico dos frutos onde se utiliza Caulim, com o
proposito de mitigar os efeitos da radiagao solar (figura 17), isto €, servindo como
protetor muito comum no Vale do Sdo Francisco que é uma regido de sol pleno.
Utilizada principalmente nos frutos que estdo expostos ao sol poente. Para a
aplicagcao o Caulim é diluido com agua e detergente, que serve para aderir ao fruto.
Aplica-se manualmente através de uma bomba costal. E uma pratica que deve ser

repetida até o momento préoximo a colheita.
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Figura 17 — Técnica de pintura dos frutos
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Fonte: Autora, 2025

5.16 Técnica de escoramento

Consiste no uso de estacas de madeira para sustentar os ramos
sobrecarregados (figura 18), pois a medida que os frutos se desenvolvem os galhos
tendem a baixar, assegurando assim que as mangas nao toquem no solo, evitando

danos mecanicos e contaminagao por patégenos.

Figura 18 — Escoramento
vy -

Fonte: Autora, 2025
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5.17 Manejo de desfolha

Tem objetivo de aumentar a capacidade produtiva das plantas e estimular a
coloracao dos frutos (figura 19). O momento exato para realizar a desfolha se faz de
acordo com cada variedade, pois algumas sao mais propensas a adquirir a

coloracao avermelhada, e outras nao.

Fig_ura 19 — Desfolha

Fonte: Autora, 2025

5.18 Colheita dos frutos

A colheita da manga deve ser planejada com base no mercado consumidor,
assim, para determinar o dia da colheita é feita uma pré-avaliagdo que visa garantir
o momento de maxima qualidade varietal do fruto. Para o ponto de colheita, é
necessario observar aspectos morfoldgicos, as mangas precisam estar “ombradas”,
coloracdo acentuada, de acordo com a cultivar, e inchadas. A colheita é feita de
forma manual (figura 20) com auxilio de tesoura ou podao, o corte é feito de dois a
trés dedos acima do pedunculo, a fim de preservar o talo, evitando que a exsudagao
do latex queime a casca dos frutos, depreciando o seu valor. Os frutos sao

acomodados de forma delicada em contentores na sombra, e levados em reboques



para serem transportados ao packing house.
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5.19 PACKING HOUSE

O packing house (figura 21) é o local para onde os frutos colhidos sao
encaminhados do campo, onde sdo realizadas as praticas pds-colheita, bem como o
monitoramento dos padrées de qualidade para atender as necessidades e

exigéncias do mercado (Science direct, 2019).

Figura 21 — Packing House

Fonte: Autora, 2025

5.20 Pré-colheita

O estagio no Packing House foi desenvolvido no setor de controle de
qualidade, onde sao coletadas amostras para avaliar aspectos qualitativos tanto do
fruto quanto do transporte. Seguindo um protocolo onde o primeiro passo € a
avaliagao pré-colheita que vai determinar se o pomar esta apto para ser colhido.
Vinte dias antes da colheita de uma area, sao selecionados alguns frutos para fazer
a avaliagcado, os contentores sao levados ao Packing House, e deste carregamento
sdao escolhidas 30 mangas de forma aleatéria. Para além dessas mangas
selecionadas € separada uma caixa com o objetivo de acompanhar o
desenvolvimento natural dos frutos, pois alguns danos sdo somente expostos com o
tempo. Essas mangas sao levadas a Sala de Estagio onde é realizada uma

metodologia para classificagao (figura 22).
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Figura 22 — Ficha utilizada para avaliagao de pré-colheita

Fonte: autora, 2025

Primeiramente sdo analisados os critérios de coloragao do fruto, e os niveis
de cal na casca. Apos isso, € observado na casca a presenga ou nao de avarias,
pragas ou doengas. As mangas séo pesadas numa balanga para a determinagao do
calibre, sédo reservados 10 frutos onde sera medido a firmeza dessas mangas com

um penetrobmetro manual (figura 23).
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Fonte: Autora, 2025

Por conseguinte € medido a maturagdo dos frutos. Para isso séo feitos 3
cortes: o primeiro corte é feito para identificar larvas de moscas, 0 segundo corte
para identificar podriddo, e o terceiro para identificar a maturagdo da polpa.
Reconhecer o estagio de maturagao é fundamental para identificar as mangas que
estdo prontas para colheita/exportagdo (figura 24). Por fim, é utilizado um
refratbmetro manual para a medicdo do teor de sodlidos soluveis dos frutos. Apds

essa série de avaliagdes é determinado a colheita ou ndo da area.

Figura 24 — Cortes para medir niveis de maturagao para colheita
[ i

Fonte: Autora, 2025

5.21 Recepcgaol/Estagio

O segundo passo é a recepcgao de frutos/estagios repetindo as etapas do
processo anterior, adicionando a medicao do talo (figura 25), e a quantidade de latex
que para determinar, € necessario remover o talo manualmente, e deixar a manga
em descanso para o latex escorrer e através da observacao ser classificado entre
fraco, médio e forte. A medi¢cdo do calibre ndo se faz necessaria. Esta etapa de
estagio visa determinar para qual mercado consumidor o lote sera enviado (figura
26).



35

Figura 25 — Medigao do talo e dos niveis de cal no fruto

Fonte: Autora, 2025

Figura 26 — Cortes para medir niveis de maturagao para exportgéo

Fonte: Autora, 2025

5.22 Analise do cliente

O 3° e Ultimo passo é a analise de cliente. E uma etapa opcional, a carater do
cliente, onde uma contraprova € deixada no packing para fins de comparagao com o

lote exportado (figura 27). Isto é, para simular as condi¢gdes das mangas exportadas.
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Figura 27 — Mangas de avaliagao do cliente

Fonte: Autora, 2025

Um determinado lote ndo podera ser misturado, nem ir para a linha de
producdo de outro lote, garantindo desta forma que frutos de areas diferentes
possam vim a se misturar, salientando que sempre devera constar identificagéo.
Dependendo do fornecedor e das condi¢gdes detectadas do lote sera definido o

mercado a que se destina.

5.23 Controle do tanque de lavagem

E atribuido ao setor de qualidade a verificagdo diaria do nivel de cloro dos
tanques de lavagem (figura 28), onde o nivel maximo permitido é de 200 ppm. A

agua do tanque é renovada duas vezes ao dia, uma pela manh& e outra pela tarde,
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a cada troca é feita a medicao.

Figura 28 — Tanque de lavagem e avaliagdo dos niveis de cloro

Fonte: Autora, 2025

5.24 Acompanhamento do controle de qualidade com o setor de embalagem

No fim da linha de processamento realiza-se a fiscalizacao final para avaliar
se os parametros de qualidade e calibre atendem as exigéncias do mercado. Antes
do acondicionamento, os frutos passam pelos processos de lavagem e
enceramento, visando a higienizagao e a conservagao poés-colheita.

A etapa de embalagem €& conduzida com rigor técnico, utilizando caixas de
papeldao que variam de acordo com o destino de exportacdo. Os frutos sao
organizados estrategicamente valorizando o aspecto visual. O peso padrdo das
caixas com os frutos variam entre 3900 kg a 4100 kg. O controle de qualidade

assegura a rastreabilidade dos lotes, e a verificacao do peso final (figura 29).
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Figura 29 — Pesagem das caixas para exportagao

Fonte: Autora (2025)

5.25 Acompanhamento dos cortes junto aos fiscais do MAPA e USDA

Durante a janela de exportagcdo de manga para os Estados Unidos, é
requerido a presenca de um fiscal federal para o acompanhamento dos lotes
exportados, no momento da recepgéo dos frutos, 149 mangas s&o levadas a mesa
de corte com objetivo de atestar a sanidade dos frutos (figura 30), pois uma unica
presenca de larva de mosca-das-frutas viva, inviabiliza todo o lote. Durante sua
vistoria sera fiscalizado todo o funcionamento do packing para saber se todos os

parametros de exportacao estido sendo devidamente cumpridos.
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Figura 30 — Mesa de corte USDA

Fonte: Autora, 2025

5.26 Certificado Fitossanitario de Origem (CFO), e Permissao de Transito de
Vegetais (PTV)

Os documentos precisam ser certificados por um engenheiro agrénomo e séo
um pilar fundamental da defesa sanitaria. O CFO garante que os produtos estédo
livres de pragas e doengas, comprovando sua sanidade e origem, impedindo a
disseminagdo de pragas quarentenarias pelo pais. O PTV é o documento que
autoriza o transporte do produto, ele acompanha a carga, sendo necessario para a
movimentagdo interestadual. Esses documentos s&do emitidos pela Agéncia de
Defesa e Fiscalizagdo Agropecuaria do Estado de Pernambuco (ADAGRO) e

Agéncia de Defesa Agropecuaria da Bahia (ADAB).
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6 CONSIDERAGOES FINAIS

O estagio foi realizado na fazenda Agrobras Agricola Tropical do Brasil LTDA.,
e como profissional na area do agronegécio foi enriquecedor, pois pude ver de perto
e vivenciar estratégias de manejo e interacdo com o mercado. Essa vivéncia
proporcionou um aprendizado significativo, que me permitiu compreender a
aplicacao pratica dos conhecimentos técnicos no contexto real da produgéo agricola
e entender de perto a riqueza que € a regiao do Vale do Sao Francisco, que
demonstra sua relevancia econémica, social e produtiva no cenario nacional.

Aprender a como manejar com as condigdes ambientais da regi&o e ver como
ela é contemplada pelo acesso a agua gragas as inovagdes tecnoldgicas, mostra a
importancia do planejamento e do uso racional dos recursos naturais para a
sustentabilidade da producao.

Nesse periodo foi de suma importadncia entender a dindmica de gestdo de
pessoas e saber como pontuar estratégias para uma boa interacdo nas atividades
realizadas e produtividade. O convivio com equipes multidisciplinares contribuiu para
o desenvolvimento de habilidades interpessoais essenciais a atuagao como futura
profissional da area.

Aplicar na pratica as teorias vivenciadas em sala de aula, e visto através dos
livros, foi possivel consolidar o aprendizado adquirido ao longo da graduagéo,
fortalecendo a interacao entre teoria e pratica.

Dessa forma, a experiéncia de estagio contribuiu para ampliar minha visao
profissional e reforgar meu compromisso com o desenvolvimento agricola,
despertando a responsabilidade de atuar de forma ética, consciente e tecnicamente
qualificada. Essa vivéncia fortaleceu minha motivagcdo em seguir aprendendo,
aprimorando conhecimentos e contribuindo, por meio da minha atuagao profissional,

alinhada as demandas da sociedade com a producio de alimentos sustentavel.
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